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Capuccino Turta

MELLA MONTENEGRO MIiKSi, LUBECA IVORY COAST %55,
MELLA MAESTRO ve GOLDEN JOLE KARAMEL ile ¢alisiimis

Taban hamuru:

MELLA MONTENEGRO MIKSI 0,500 kg

Tereyadi 0,150 kg

Toplam agirlik 0,650 kg

Karigtirma suresi: 5 - 6 dakika orta devirde

Hamur agirhg: istege gére

Firin sicaklig: 180 -190 °C

Pisirme suresi: 15-18 dakika

Uygulama: MELLA MONTENEGRO MIKSI crumble gemberlerin tabanina istege

g6re dokular.
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Cappucino krema:

Su 0,270 kg
Cekilmis kahve 0,030 kg
LUBECA IVORY COAST %55 0,230 kg
Esmer seker 0,230 kg
Yumurta sarisi 0,100 kg
Yumurta beyazi 0,100 kg
MELLA MAESTRO (cirpiimis) 0,400 kg
Yaprak jelatin 0,025 kg
Toplam agirlik 1,975 kg
Uygulama: Cekilmis kahve sicak suda eritilir ve LUBECA IVORY COAST %55

eklenir. Daha sonra yumurta sarisi seker miktarinin yarisi eklenerek
cirpilir ve karisima eklenir. Ardindan yumurta beyazi ile kalan seker
miktart ¢irpilarak olusturulan mereng karisima eklenir. Cirpilmis
MELLA MAESTRO ile jelatin karigsima eklenir ve homojen yapi olusana
kadar karigtirilir.

Kaplama sos

GOLDEN JOLE KARAMEL 0,500 kg

Glikoz surubu 0,200 kg

Krema yagi 0,050 kg

Su 0,050 |

Yaprak Jelatin 0,015 kg

Toplam agirlik 0,580 kg

Uygulama: GOLDEN JOLE KARAMEL, glikoz surubu ve krema yagi isitilir. Daha

sonra su igerisinde eritilmis jelatin eklenerek karistirihr.
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